
Dagesmenu vum 13. - 18. Mee 2019

 12.00 – 13.30

2 Gäng zou 13,00.-  3 Gäng zou 16,00.-

Méindeg, den 19. August 2019 Dënschdeg, den 20. August 2019

Geméiszopp Champignonsragout

Mixed Grill, Bearnaiszooss Kassler

Grenaille Gromperen    Tomatenzalot Gaardebounen   Speckgromperen

Hausmacher Patisserie Vanillsglace mat Amarenakiischten

Mëttwoch, den 21. August 2019 Donneschdeg, den 22. August 2019

Brittzopp Rieslingspaschtéit

Ossobuco vum Rënd Poretten an Ham

Spaghettien mat Kéis iwwerbak

Schockelasmousse Parfait glacé mat Quetschen

Freideg, den 23. August 2019 Samschdeg, den 24. August 2019

Minestrone Zelleriszopp

Saumonsfilet mat Waïnzooss Filet vum Pärelhong mat gréngem Peffer

Räis   Spinat Macairegromperen   Bounen

 FREIDES A SAMSCHDES METTES: 

Gebakene Fesch, Sauce Rémoulade, Gekachte Gromperen 

  23,00.-

120, Grand-Rue

L-6310 Beaufort

Tel.:83 62 62

www.hotelmeyer.lu  

homeyer@pt.lu 

/hotelmeyerbeaufort

Hausmacher Patisserie Marbré vu Sorbet'en


