Entrée - Vorspeise

Potage du Jour

Tagessuppe 7,00 €
Tranche de Foie gras Maison
Tranche von der hausgemachten Entenleberpastete 22,00 €
Salade de Pommes de Terre, Magret et Gésiers de Canard confits
Kartoffelsalat, Filet und Magen von der Ente 17,00 €
Salade - Salat

Petit - Klein Crand - Grof
(Végétarien) Salade aux Mini Croquettes de Fromage
(Vegetarisch) Salat mit kleinen Kasekroketten 11,50 € 15,50 €
Salade aux Scampis poélés & I'All
Salat mit Scampis an Knoblauch 14,00 € 19,00 €
Vegan
Tian de Légumes du Soleil, Coulis de Tomates au Basilic,
Pommes de Terre écrasées & I'Huile d'Olives « extra Vergine »
Tian von Sonnengemisen, Tomate-Basilikum Coulis,
gestampfte Kartoffeln mit Olivendl ,.extra Vergine” 15,50 €
Poisson - Fisch
Truite fraiche, Pommes nature (meuniére ou au Riesling ou aux Amandes)
Frische Forelle, Salzkartoffeln (Mullerin oder Rieslingsahne oder Mandeln) 21,00 €
Dos de Sandre réti, Tomates, Velouté au Persil plat, Pates au Beurre
Zanderfilet, Tomaten, Velouté von glatter Petersilie, Nudeln 22,00 €
Sole Meuniére, Pommes nature
Gebratene Seezunge, Salzkartoffeln 29,50 €
Homard entier Belle Vue de notre vivier
Ganzer Hummer ,,Belle Vue" aus unserm Becken 39,50 €
Viande - Fleisch
.Mac Meyer" Burger (200 g, 100% Beef) au Roude Bouf, Pommes frites, Salade
.Mac Meyer" Burger (200 g, 100% Beef) mit Roude Bouf, Pommes Frites, Salat 17,50 €
Filet Américain, Pommes frites, Salade
Steak Tartare, Pommes Frites, Salat 23,50 €
Faux-Filet au Poivre vert ou au Beurre Maitre d’Hotel, Croquettes, Salade
Rinderlende mit gronem Pfeffer oder Krauterbutter, Kroketten, Salat 24,00 €
Escalope de Veau Viennoise, Croquettes, Salade
Wiener Schnitzel vom Kalb, Kroketten, Salat 24,00 €
Escalope de Veau Créme Champignons, Croquettes, Salade
Schnitzel vom Kalb mit Champignons, Kroketten, Salat 24,00 €
Pour nos petits hétes - fir unsere kleinen Géste (<12 ans/Jahre)
1 saucisse rotie sauce moutarde, purée
1 Bratwurst in Senfsauce mit Kartoffelpuree 11,00 €




De Létzebuerger Eck

Feierstengszalot

Salade de Viande de Beoeuf

Rindfleischsalat
en entrée / als Vorspeise 13,50 €
en plat avec pommes sautées
als Hauptgang mit Bratkartoffeln 17,00 €

Eng Koppel Wainzoossiss mat Moschterzoos, Gromperepuree

2 Saucissons rotis, Sauce Moutarde, Purée de Pommes de Terre
2 Bratwirste mit Senfsauce, Kartoffelpuree 15,00 €

Kniddelen mat Speck an Appelkompott

Quenelles de Farine au Lard, Compote de Pommes
Weissmehlknddel mit Speck, Apfelkompott 14,50 €

Pasteitchen mat Fritten an Zalot

Bouchée & la Reine, Pommes Frites, Salade
Koniginpastete mit Pommes Frites, Salat 17,00 €

Judd mat Gaardebounen an Speckgromperen

Collet de Porc fumé avec Feves des Marais, Pomme au Lard
Gerdaucherter Schweinenacken mit Bohnen, Speckkartoffeln 19,00 €

Kallefseiercher

Rognons de Veau & la Moutarde, Pates au Beurre
Kalbsnieren in Senfsauce, gebutterte Nudeln 23,50 €




Nos suggestions - Unsere Empfehlungen

En Entrée

Jambon cru d’Ardennes au Melon
Ardenner Schinken mit Melone

En Plat

15,50 €

Assiette Maison (Jambon, Paté, Fromage, Saumon, Crevettes, Garnitures)

Gemischter Teller (Schinken, Fleischpastete, R&ucherlachs, Garnelen, Garnituren)19,50 €

Wirschtercher mat Gromperenzalot
Wiener mit Kartoffelsalat

Knacks et Salade de Pommes de Terre 14,00 €
Croquettes de Pieds de Cochon (désossés) & la Moutarde & I'’Ancienne,

Pommes Purée

Kroketten vom Schweinefuss (entbeint) an Senfsauce, Kartoffelpiree 22,50 €
Desserts

Glace ou Sorbet Maison 1 boule*

1 Kugel hausgemachtes Eis oder Sorbet* 3,30 €
Clace ou Sorbet Maison 2 boules*

2 Kugeln hausgemachtes Eis oder Sorbet* 5,80 €
Clace ou Sorbet Maison 3 boules*

3 Kugeln hausgemachtes Eis oder Sorbet* 7,80 €
Nougat glacé, Caramel au Beurre salé

Geeistes Nougat, Salz-Karamellsauce 9,00 €
Coupe Beaufort (Glace Vanille, Meringue, Cassero de Beaufort)

Eisbecher Beaufort (Vanilleeis, Baiser, Cassero von Beaufort) 8,50 €
Dame Blanche

Vanilleeis mit heifer Schokolade und Sahne 9,50 €
Vacherin glacé

GCeeiste Baisertorte 9,50 €
Café glacé

Eiskaffee 9,00 €
Dessert du Chariot

Dessertheke 6,00 €

*Parfum de nos glaces et sorbets maison :

Vanille, Chocolat, Mokka, Fraises, Framboise, Mangue, Fruit de la Passion, Citron, Cassis

*Unsere hausgemachten Eis und Sorbet Sorten:

Vanille, Schoko, Mokka, Erdbeere, Himbeere, Mango, Maracujo, Zitrone, Schwarze

Johannisbeere



