
 

 

 

 

 

Entrée – Vorspeise - Starters         

 

Potage du Jour Maison    

Hausgemachte Tagessuppe              

Home Made Soup of the day         1 2 ,0 0 €  

 

Bisque de Homards au Calvados  

Hummerbisque mit Calvados  

Lobster Soup with Calvados         1 8 ,00  €  

 

Jambon d’Ardennes au Melon  

Ardenner Schinken mit Melone 

Smoked Ham with Melon          2 3 ,50 €  

 

Eventail de Saumon fumé, Raifort et Citron vert 

Räucherlachs, Meerrettich und Limette 

Smoked Salmon, Horseradish and  lime      24,50 €  

 

Tranche de Foie gras Maison mariné au Gewuerztraminer, Chutney , Brioche 

Tranche von der Hausmacher Foie gras an Gewürztraminer, Chutney , Brioche  

Slice of homemade Foie gras in Gewürztraminer, C hutney, Brioche   31 ,00 €  

 

 

 

  

 Tartare de Betteraves rouges, Noisettes, Chips de Céleris   

Tartar von der roten Beete, Haselnuss, Sellerie Chips  

Tartar of Beetroot, Hazelnut, Crispy Celery       19 ,50 €  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

En cas d´allergie ou d´intolérance alimentaire veuillez-vous adresser à notre personnel. 

Im Falle einer Allergie oder Speisenintoleranz wenden Sie sich bitte an unser Service Personal. 

In case of any food allergy or intolerance please contact our staff. 



 

 

 

Salade – Salat - Salad   & Vegan        

 

1/2          1/1  
 Salade aux Croquettes de Fromage  

 Salat mit frittierten Käsekroketten 

 Salad with deep fried Cheese Croquettes    19 ,00  €   2 5 ,00 €  

 

  Salade aux Scampis à l’Ail     

 Salat mit Scampis an Knoblauch  

 Salad with garlic prawns     2 2 ,00 €   2 9 ,00 €  

 

 

 

 

 

 

Ravioles aux Légumes, Compotée de Tomates au Basilic    

Gemüseravioli, Tomaten-Basililikum Kompott 

Stuffed Ravioli with Vegetables, Tomato-Basil Sauce      2 2 ,00 €  

 

 

Poisson – Fisch - Fish          
 

Linguine au Saumon frais et fumé, Sauce crémeuse  

Linguine mit geräuchertem und frischem Lachs, Rahmsauce 

Linguine with fresh and smoked salmon, creamy sauce     2 2 ,50 €  

 

Filet de Loup de Mer, Sauce Homardine, Linguine au Beurre  

Filet vom Loup de Mer, Hummersauce, Linguine  

Sea Bass Fillet, Lobster  sauce, Linguine      26,50  €  

 

Sole entière Meunière, Pommes nature, Salade  

Ganze Seezung Müllerin, Salzkartoffeln, Salat  

Whole Sole , boiled potatoes, salad        49,50 €  

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Viande – Fleisch - Meat         

 

„Mac Meyer“ Burger (200 g, 100% Beef) au Fromage Roude Bouf,  

Pommes frites, Salade   

„Mac Meyer“ Burger (200 g, 100% Beef) mit Roude Bouf Käse,  

 Pommes Frites, Salat 

Mac Meyer Burger (200g 100% Beef)  “Roude Bouf” cheese,  

french fries, Salad           2 6 ,0 0 €  

 

Double Bœuf | Doppelt Rindfleisch  | Double beef  

 +9,50 €  

 

 

Suprême de Poulet fermier au Curry, Riz, Légumes  

Supreme vom Hähnchen mit Curry, Reis, Gemüs e 

Chicken Supreme with Curry, Rice, vegetables      2 4 ,50 €  

 

Escalope de Veau aux Champignons, Pommes frites, Légumes, Salade    

Schnitzel vom Kalb mit  Pilzen, Pommes frites, Gemüse, Salat  

Veal Schnitzel,  mushrooms, French fries, vegetables, salad   31 ,50 €  

 

Entrecôte de Bœuf au Poivre vert, Pommes frites, Légumes, Salade  

Entrecôte vom Rind an grünem Pfeffer, Pommes frites, Gemüse, Salat  

Rib-Eye Steak with Pepper Sauce , French Fries, Vegetables, Salad   3 5 ,0 0 €  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

De Lëtzebuerger Eck  
 

 

 

Spécialités luxembourgoises – Luxemburger Spezialitäten – Luxemburgish specialities 

 

Hausmaacher Pasteitchen mat Fritten an Zalot 

 

Bouchée à la Reine Maison, Pommes Frites, Salade                

Hausgemachte Königinpastete mit Pommes Frites, Salat 

Home Made Chicken and mushroom pie with French fries and sala d 27,0 0 €  

 

Judd mat Gaardebounen a Speckgromperen  

Collet de Porc fumé, Fèves des Marais, Pommes au Lard    

Geräucherter Schweinenacken mit Bohnen, Speckkartoffeln   

Smoked pork neck with broad beans and bacon potatoes    2 5,0 0 €  

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Für Kinder – pour les enfants – for the kids     >12 ans/Jahre/years  

Boulettes de Viande, Sauce tomate, Pâtes  

Fleischbällchen in Tomatensosse, Nudeln  

Meatballs with tomato sauce and pasta      13,00 €  

Chicken Nuggets, Frites, Mayonnaise et Ketchup  

Chicken Nuggets mit Pommes, Mayo und Ketchup  

Chicken Fingers with French Fries, Mayonnaise and Ketchup   13,00 €  
 

 
 

 

 

 

 



 

 

Desserts             

 

Assortiment de 5 de Fromages, Raisins, Moutarde de Figues  

Käseteller (5 Sorten), Trauben, Feigensenf  

Cheese board (5 varieties) with grapes and fig mustard     1 7 ,00 €  

 

Pâtisserie du Jour  

Gebäck  

Pastry of the day          9,00 €  

 

Moelleux au Chocolat, Glace Vanille  

Heisses Schokoladentörtchen, Vanille Eis  

Lava Chocolate Cake, Vanille Ice Cream       14,00 €  

 

Coupe Fraises Melba  (Glace Vanille, Fraises fraîches, Coulis Fraises, Chantilly)  

Eisbecher Erdbeer Melba (Vanilleeis, frische Erdbeeren, Erdbeercoulis, Sahne)  

Coupe Strawberry Melba  

(Vanilla Ice Cream, fresh Strawberries, Strawberry Coulis, cream)   1 4 ,00 €  

 

Nougat glacé, Sauce Caramel  

Nougat glacé mit Karamell Sauce  

Frozen Nougat, Toffee Sauce         1 4 ,0 0 €  

 

 

          

Glace ou Sorbet *   Eis oder Sorbet  * ice cream *    

 

 1 boule / Kugel / scoop           3,50 €  

 2 boules / Kugeln / scoops         6,50 €   

  3 boules / Kugeln / scoops         9,00 €  

  
*Parfum de nos glaces et sorbets :  

Vanille, Chocolat, Mokka, Fraises, Framboise, Mangue, Fruit de la Passion, Citron, Cassis  

*Unsere Eis und Sorbet Sorten:  

Vanille, Schoko, Mokka, Erdbeere, Himbeere, Mango, Maracuja, Zitrone, Schwarze 

Johannisbeere 

*Our ice cream and sorbets flavours:  

Vanilla, chocolate, coffee, strawberry, raspberry, mango, passionfruit, lemon, blackcurrant  

 


