les Mems
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Bisque de Homards au Calvados
Hummerbisque mit Calvados

* %k k% %

Terrine de Gibier, Chutney aux Figues
Wildterrine mit Feigen Chuiney

* %k k% %

Sorbet

Médaillons de Cerf, Poiviade au Cassis, Spaetzle, Choux rouge, Poire
Hirsch - Medaillons, Poivrade mit Cassis, Spaetzle, Rotkohl, Bime

* k ok k

Assiefte des Fromages

Kaseteller
* k% % %

Vacherin glacé
Geeiste Baisertorfe mit Vanilleeis, Erdbeersorbet

Menu complet & 6 services | Komplettes Menu | Entire menu: 65,50 €
sans pofage ef sans fromage | ohne Suppe und Kése | Without cheese and soup 59,50 €

lelzebvers,

Paté mat Kornischongen
Paté de Campage avec comichons
Fleischterrine mit Gewdrzgurken

* %k %

Hausmaacher Pasteitchen mat Fritten an Zalot
Bouchée & la Reine Maison, Pommes Frites, Salade
Hausgemachte Kéniginpastete mit Pommes Frites, Salat

* Kk x

Coupe Beaufort mat Cassis a Meringue
Coupe Beaufort & la Liqueur de Cassis et Meringue
Eisbecher Beaufort mit Cassis Likér und Baiser

35,50 €

Aucun changement aux menus — keine Anderungen an Meniis — fixed Menus
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RESTAURANT

\ la caile

Entrée — Vorspeise - Starter

Potage du Jour Maison
Hausgemachte Tagessuppe
Home Made Soup of the day

Bisque de Homards au Calvados
Hummerbisque mit Calvados
Lobster Soup with Calvados

Vol au Vent de Moules au Safran
Blétterteig-Pastetchen mit Miesmuscheln und Safran
Puff pastry with Mussels and Saffron

Eventail de Saumon fumé, Espuma au Raifort et Citron vert
Réucherlachs, Espuma von Meerrettich und Limette
Smoked Salmon, Espuma with Horseradish and lemon

Terrine de Gibier, Chutney aux Figues
Wildterrine mit Feigen Chutney
Game Paté with Fig Chutney

Tranche de Foie gras Maison mariné au Gewuerziraminer, Brioche foastée
Tranche von der Hausmacher Foie gras an Gewdrziraminer, Brioche
Slice of homemade Foie gras in Gewlirziraminer, Brioche

Muscat « Beaume de BVenise » 0.1
8,60 €

10,50 €

16,50 €

22,00 €

24,50 €

22,00 €

29,00 €

En cas d allergie ou d’intolérance alimentaire veuillez-vous adresser a notre personnel.

Im Falle einer Allergie oder Speisenintoleranz wenden Sie sich bitte an unser Service Personal.

In case of any food allergy or intolerance please contact our staff.




Ve,

Salade — Salat - Salad & Vegan

Salade aux Croquettes de Fromage
Salat mit frittierten Kdsekroketten
Salad with deep fried Cheese Croquettes

Salade aux Scampis & 'All
Salat mit Scampis an Knoblauch
Salad with prawns and garlic

Cratin d'Aubergines, Sauce Tomates Fagon Parmigiana
Auflauf mit Auberginen und Hausmacher Tomatensauce Parmigiana Art
Casserole with Eggpland and Tomato Sauce “Parmigiana”

Ravioles aux Légumes, Sauce aux Herbes

Gemiiseravioli, Krdutersauce
Stuffed Ravioli with Vegetables, Herb Sauce

Poisson — Fisch - Fish

18,00 €

20,00 €

24,00 €

27,00 €

22,50 €

21,00 €

Poélé de Filets de Lloup de Mer et de Saumon frais, Scampis, Sauce Homardine, Cépes, linguine

Gebratene Seewolf und lachs Filets, Scampis, Hummer Sauce, Steinpilze, Linguine

Fried loup de mer and salmon filefs, prawns, Lobstersauce, Porcini muschrooms and linguine

Linguine au Saumon frais et fumé, Sauce crémeuse
Linguine mit gerciuchertem und frischem Lachs, Rahmsauce
Linguine with fresh and smoked salmon, creamy sauce

Sole entiére Meuniére, Pommes nature, Salade
Ganze Seezunge Miillerin Art, Salzkartoffeln, Salat
Whole sole, boiled potatoes, salad

Homard entier Belle Vue de nofre vivier
Ganzer Hummer ,Belle Vue” aus unserm Becken
Whole lobster “Belle Vue" from the fish tank

30,50 €

21,50 €

47,50 €

56,50 €



Viande — Fleisch - Meat

,Mac Meyer” Burger (200 g, 100% Beef] au Fromage Roude Bouf, Pommes frites, Salade
Mac Meyer” Burger (200 g, 100% Beef] mit Roude Bouf Kése, Pommes Frites, Salat
Mac Meyer Burger (200g 100% Beef)'Roude Bouf” cheese, fries, Salad

Double Beeuf | Doppelt Rindfleisch | Double beef
+9,50 €

Supréme de Poulet fermier au Curry, Riz, Llégumes
Supreme vom Hdahnchen mit Curry, Reis, Gemise
Chicken Brest Supreme with Curry, Rice, vegefables

Escalope de Veau aux Cépes, Pommes frites, Légumes, Salade
Schnitzel vom Kalb mit Steinpilzen, Pommes frites, Gemiise, Salat
Veal Schnitzel, Porcini mushrooms, French fries, vegefables, salad

Entrecote de Boeuf Beurre « Café de Paris », Pommes frites, légumes, Salade
Rinderentrecéte « Caté de Paris » Butter, Pommes frites, Gemiise, Salat
RibEye Steak « Café de Paris » Butter, French Fries, Vegetables, Salad

Civet de Biche (désossé) au Vin rouge, Spaetzle, Choux rouge, Poire
Ragout von der Hirschkuh (entbeint] in Rotwein, Spaetzle, Rotkohl, Bime
Venison Stew (deboned) in red wine sauce, Spaetzle Pasta, red cabbage, pear

Médaillons de Cerf, Poivrade au Cassis, Spaetzle, Choux rouge, Poire
Hirsch - Medaillons, Pleffer-Cassis, Spaetzle, Rotkohl, Birne
Deer Medaillons in peppercorn-blackcurrant sauce, Spaetzle Pasta, red cabbage, pear

Filet de Chevreull, Jus corsé et Ceépes, Spaetzle, Choux rouges, Poire
Rehfilet, Jus mit Steinpilzen, Spaetzle, Rotkohl, Birne
Doe Filet, Jus with Porcini mushrooms, Spaetzle Pasta, red cabbage, pear

Fir Kinder — pour les enfants — for the kids  >12 ans/Jahre/years
Boulettes de Viande, Sauce tomate, Pates
Fleischbdillchen in Tomatensosse, Nudeln

Meatballs with tomato sauce and pasta

Chicken Nuggets, Frites, Mayonnaise et Ketchup

Chicken Nuggets mit Pommes, Mayo und Ketchup

Chicken Fingers with French Fries, Mayonnaise and Ketchup

25,50 €

24,50 €

29,50 €

32,50 €

30,50 €

35,50 €

41,00 €



De [elzebierser [C

De létzebuerger Eck

Spécialités luxembourgoises — Luxemburger Spezialititen — Luxemburgish specialities

Hausmaacher Pasteitchen mat Fritten an Zalot

Bouchée & la Reine Maison, Pommes Frites, Salade
Hausgemachte Kéniginpastete mit Pommes frites, Salat
Home Made Chicken and mushroom pie with French fries and salad 25,50 €

ludd mat Gaardebounen a Speckgromperen

Collet de Porc fumé, Féves des Marais, Pommes au Lard
Gerducherter Schweinenacken mit Bohnen, Speckkartoffeln
Smoked pork neck with broad beans and bacon potatoes 23,50 €

Eiercher mat Moschtertzooss an Nuddelen

Rognons de Veau & la Moutarde & |'Ancienne, Pétes
Kalbsnierchen in kérniger Senfsauce, Nudeln
Veal Kidneys in grainy mustard sauce, pasta 25,00 €




Desserts

Assortiment de 5 de Fromages, Raisins, Moutarde de Figues
Kasefeller (5 Sorten), Trauben, Feigensenf

Cheese board (5 variefies) with grapes and fig mustard 15,00 €
Patisserie du Jour

Gebdck

Pastry of the day 2,00 €

Coupe Beaufort (Glace Vanille, Cassis, Meringue, Chantilly)
Eisbecher Beaufort [Vanilleeis, Cassis, Baiser. Sahne)
Coupe Beaufort (Vanilla Ice Cream, Black Current, Meringue, cream 12,00 €

Nougat glacé aux Noix et Chocolat
Geeistes Nuss Nougat mit Schokolade
Frozen Nougat with Nuts an Chocolate 12,00 €

Vacherin glacé
Geeiste Baisertorte mit Vanilleeis, Erdbeersorbet
Vanilla lce-cream, sfrawberry sorbet and meringue cake 13,00 €

Figue pochée au Vin, Glace Cannelle
Pochierte Feige, Zimteis
Poached fig, Cinnamon Ice Cream 13,00 €

Dame Blanche
Vanilleeis mit heiBer Schokolade und Sahne
Vanilla Ice cream with hot chocolate and whipped cream 14,00 €

Glace ou Sorbet *  Eis oder Sorbet * ice cream *

1 boule / Kugel / scoop 3,30 €
2 boules / Kugeln / scoops 6,00 €
3 boules / Kugeln / scoops 8,00 €

*Parfum de nos glaces et sorbets

Vanille, Chocolat, Mokka, Cannelle, Fraises, Framboise, Mangue, Fruit de la Passion, Citron, Cassis
*Unsere Eis und Sorbet Sorten:

Vanille, Schoko, Mokka, Zimt, Erdbeere, Himbeere, Mango, Maracuja, Zitrone, Schwarze Johannisbeere
*Qur ice cream and sorbets flavours:

Vanilla, chocolate, coffee, cinnamon, strawberry, raspberry, mango, passionfruit, lemon, blackcurrant

Une facture par table.
Eine Rechnung pro Tisch
One bill per table.



